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Lugar  JI Cofinanciado Voz de Alerta 

Fecha  23/06/2026 

Tema  Buenas Prácticas de Manufactura y Plan de Saneamiento Básico 

Desarrollo 

1. Inicio 

 

Se realizó una jornada de socialización dirigida al personal de servicios 

generales y manipuladoras de alimentos del jardín infantil, con el 

propósito de fortalecer los conocimientos relacionados con las Buenas 

Prácticas de Manufactura (BPM) y el Plan de Saneamiento Básico 

(PSB), promoviendo el cumplimiento de las condiciones higiénico-

sanitarias requeridas para garantizar la inocuidad de los alimentos y 

mantener ambientes seguros para los niños y niñas atendidos. 

La actividad contó con la participación activa de las asistentes, quienes 

manifestaron interés en los temas abordados y compartieron 

experiencias relacionadas con sus funciones diarias. 

 

2. Desarrollo 

 

En el componente de Buenas Prácticas de Manufactura (BPM) se 

socializó el tema de recibo de materia prima mediante una infografía 

diseñada para reforzar los criterios que deben tenerse en cuenta 

durante la recepción de alimentos e insumos. Se explicó la importancia 

de verificar las condiciones de transporte, el estado de los empaques, 

las fechas de vencimiento, las características organolépticas de los 

productos, las temperaturas de recepción cuando corresponda y el 

adecuado diligenciamiento de los formatos establecidos. Asimismo, se 

enfatizó en la responsabilidad de identificar y reportar oportunamente 

cualquier novedad que pueda comprometer la calidad e inocuidad de 

los alimentos. 

Posteriormente, en el componente del Plan de Saneamiento Básico, se 

socializó el tema de control integrado de plagas mediante la proyección 

de un video educativo. Durante la actividad se abordaron aspectos 

relacionados con los factores que favorecen la aparición de plagas, las 

medidas preventivas para evitar su ingreso y proliferación, la 
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importancia de mantener una adecuada limpieza y desinfección de las 

áreas, el correcto almacenamiento de insumos y alimentos, el manejo 

adecuado de residuos y la identificación temprana de señales de 

infestación. De igual manera, se recordó la importancia de reportar 

cualquier evidencia de presencia de plagas para garantizar la 

implementación oportuna de acciones correctivas y preventivas. 

Durante la jornada se generó un espacio de participación en el que las 

manipuladoras de alimentos y el personal de servicios generales 

resolvieron inquietudes y reforzaron conocimientos relacionados con 

las actividades que desarrollan diariamente dentro de la unidad 

operativa. 

3. Cierre 
 

Al finalizar la socialización, se destacó la importancia del trabajo 

articulado entre el personal de servicios generales y las manipuladoras 

de alimentos para mantener condiciones adecuadas de higiene, 

saneamiento e inocuidad dentro de la unidad operativa. 

 

Asistentes 

Nombre Cargo/Rol Dependencia 

Valentina Angarita  Nutricionista SLIS 

Compromisos  

Actividad Responsable Fecha límite 

No aplica No aplica No aplica 

Próxima reunión No aplica 

Elaboró  Valentina Angarita Montaña 

 




